
 【忘年会プラン/ 5,500 円（お一人様）】 
株式会社サガボウ Tel:0120-936-066 

 
 

 

 

≪ドリンク≫選べる特典：①乾杯用スパークリング付 又は ②生ビールサーバー付 
<アルコール> 
ビール・ワイン（赤・白）・ウイスキー（ハイボール等）・レモンサワー・焼酎（芋・麦） 
スタンダードカクテル（ベース：ジン・ウォッカ・カシス・カンパリ・ピーチ）・日本酒 
<ソフトドリンク> 
フルーツアイスティー・オレンジジュース・ウーロン茶・コーラ・ノンアルコールビール 

 

 

冷製料理 
寿司盛り合せ 

人気のお寿司でテーブルも華やぎます 

フィンガーフードアソート 
会話を弾ませ、アクティブにパーティーをお楽しみ頂けます 

海老とアボカドのキッシュ / ケーク仕立てのミートローフ  
 ベビーロブスターとロマネスコのピンチョス 

海の幸とフルーツのマリネ ビネグレットソース 
シーフードと柑橘を酸味のあるドレッシングで仕上げました 

しっとり鶏の和風タプナードソース 
オリーブと味噌で仕上げた和風ソースでお楽しみください 

ホタテとマッシュルームの冷製アヒージョ 
スペイン風ガーリックオイル煮込みです 

カジキとパイナップルのスパイスソテー 
パイナップルの甘みとスパイス香るカジキを合わせました 

菜園風バーニャカウダ 
彩り豊かなフレッシュサラダをアンチョビ風味のクリームソースで 

サンドイッチ盛り合せ 
（鰻＆玉子の和風サンド / カツサンド） 

デザート盛り合せ 
ストロベリーブラウニー・ショコラムースなど 

温製料理 
"特製ビーフシチュー ガーリックバケット添え 
特製デミグラスソースでじっくり煮込んだ牛肉をお楽しみください 

"ポークと根菜のハニーバルサミコソース 
バルサミコ酢とはちみつのこってり甘酸っぱい味わいと根菜の食感を柔らかなポークと供にお楽しみください 

"グリルドハーブチキン トマトサルサソース 
香草の香りを纏ったチキンをジューシーに焼き上げました 

"サーモンのグリル ヴァンブランソース 
しっとりと焼き上げたサーモンを白ワインソースで仕上げました 

"ポルチーニとチキンのクリームグラタン 
きのこの王様ポルチーニ茸の旨味をお楽しみください 
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